Weihnachtsmenü am 25.12.2017
Vorspeisenbuffet
Speckzwetschke
Grammelnussen
Ganslaufstrich auf Schwarzbrot
Hausgemachte Bratwurst-Speckkraut
Forelle aus der Holzschindel-Fichtennadelsalz
Rohnenschaum-Saibling-Blätterteigpolster
Sellerie-Bratenfett-Vogerlsalatcreme
Blätterteigcornetto-Erdäpfelcreme-Lachskaviar
Saures Rindfleisch
Speck-Schinken vom Galgen
Parmesan-saurer Spargel-Knoblauchblüte süßsauer
Suppe
Rindsuppe-Kernölfritatten
Zwischengericht
Saibling gebraten-Blutwurst-Rollgerstenrisotto-Krennschaum
Hauptgang
Girardi Rostbraten-Braterdäpfel
Salat
Endivie-Knoblauch-Erdapfel
Vogerlsalat-Erdapfel-Speck
Nachspeise
Kernölvanilleeis-Vanillekipferl-Zimt-Apfel-Krokant
Käse
Bergkäse
hausgemachter Frischkäse mit Pfeffer, Chili, Marille
Ziegencamenbert
Schafkäse
Ennstaler Steirerkäse
Brot + Gebäck aus dem eigenen Lehmofen
Bauernbrot
Grammelbrot
Buttermilchbrot
Weißbrot
Kernöl-Käferbohnen-Baguette
Semmeln


Getränke
Aperitif
Perlmut Wermut Frizzante, Gaumengut
Apfelcider, Hirschvogel
Birnencider, Hirschvogel
Lillet mit Rosenblütensirup

Wein zu Essen
Junker vom Frühwirth
Gelber Muskateller vom Nussberg, Uhl
Sauvigon Blanc Oberranzenried, Pilch
Blauer Zweigelt Heideboden, Wurzinger
Chardonnay Josef, Vollath
Sauvignon Trockenbeerenauslese, Skoff
Grauburgunder Oberranzenried Eiswein, Pilch
Bier
Zipfer Urtyp
Zipfer Limetten Radler
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Alkoholfrei
Apfelsaft
Apfel-Karotte
Birne
Marille
Erdbeere
Cola
Almdudler
Frucade
Mineral
Digestif
Wermut, Gaumengut
Schnäpse bitte direkt im Keller aussuchen

Silvia und Sepp wünschen frohe Weihnachten und guten Appetit
